
Ananas, mangue, piment, avocat, menthe, cacahuètes, épine-vinettes, citron vert

MAFÉ ARACHIDE

Vegan Sans gluten

* Yahourt
* Sésame noir 
* Vanille

+ Blanc de poulet  
& mayonnaise à l’ananas

Boule de

Notre version Afropean Comfort Food d’un plat typique d’Afrique de l’ouest.
Pâte de cacahuètes DAKATINE Made in Strasbourg, tomate concentrée, épices, gingembre, carottes, petits pois, chou
rouge. Servi avec du riz 

L’attiéké est une semoule de manioc originaire de Côte d’Ivoire. 
Sauce B.E.P (Brocolis, Épinard, Persil),  pois chiches (Référence à la communauté afribanaise) , sauce chien  (originaire des
Antilles, à base de ciboule, piment végétarien qui ne pique pas) , sauce tomate  “mgbagba” , oignon, citron vert, épices

18 €

Cornes

Portion de bananes  plantains frites + sauce tomate fumée

6€

+ purée de patate douce rotie au four, ail, harissa, fleur d’oranger, coriandre, coco

COLIS PIÉGÉ   

Pana Cotta à la crème 
de coco, coulis de  mangue 
ou de   goyave

Coulant au chocolat + Glace à la vanille de Madagascar & cacahuètes
 + Expresso / Thé / Tisane / Chocolat chaud + 1,50 €

Grillade de boeuf  + mélange d’épices suya + croquettes de manioc au gingembre

AFRO TAPAS

10€

8€

1,50€

HALAL

8€ BABY MAFÉ
Poulet ou Tofu 

+1 petit sirop
+ 1 boule de glace

BROCHETTE DE POISSON
GAOU Beignets de haricots Niébé au gingembre et aux oignons

PLATS

CUISSE DE POULET HALAL

TOFU 

12 €

12 €

Cabillaud mariné dans un mélange d’épices pour poisson  22 €
17 €

Gratin sud africain. Une spécialité de la commuanuté Coloured du Cap. 
Bœuf haché, amandes, mangue, raisins secs, chutney, pomme Granny Smith, curry, œuf, lait. Servi avec du riz + salade.
Plat qui s’apprécie mieux en mélangeant bien le gratin + riz + salade + marmelade de mirabelle de Lorraine 22 €

HALAL

Moins de 12 ANS 10 €

DESSERTS

Cocotta

Bâtons de cacahuètes 
caramélisées 

5 €
3,50 €

2,50€

Petit

Petit

Grand

Grand 16 €

Le petit mafé correspond à une portion de plat du jour et s’accompagne bien d’ afro-tapas

La boule

ÉPICÉ ou PIMENTÉ ?
Tous nos plats sont épicés, mais ils ne sont pas tous pimentés. 

 Si vous voulez du piment (fort), demandez notre purée de piment :

Adassi & Djété

Salade Aguda

ATTIÉKÉ  B.E.P

BOBOTIE DU JABIRU

SUGGESTION DU MOIS

Kudude

Détail de la suggestion sur www.jabirucafe.com  ou  @jabirucafe

Galette de blé originaire d'Inde, populaire en  Afrique de l'est
Chapati 1 pièce2,50€

Viande HalalHALAL

Aloco 

10€

Chichinga & Gari kaklo

HALAL

8 €

Glace

Formule Kirikou

Un concept unique: Chaque mois nous explorons un thème
afrodescendant à travers un plat.

Prix affichés sur l’ardoise.

Afropean Comfort Food
with some Panafrican roots

Dahl de lentilles à l’éthiopienne

Etudiant akwaaba
Petit MAFÉ Poulet ou

Tofu avec attiéké + riz
+ Quelques alocos 

+1 expresso ou tisane
Sur présentation
 de la carte étudiante 12 €

Coulant au chocolat plus plus



SYRAH  - Vin tannique - Afrique du sud CHARDONNAY  - Afrique du sud

Poudre de baobab bio,  litchi 

SPRINGBOKKIE

Rum blanc (45%)  Sucre de canne 
+ Citron vert. Petit mais costaud

Servi dans une carafe de 50 cl 
 Eau de vie de palme “Sodabi” (45%) 
Quantité de stock limitée. Citron 
vert + Sucre de canne + Eau pétillante

Boissons sans alcool

COLMANT BRUTBulles

Vin blanc (13,5%) +  Limonade + Sirop de 
pastèque. Une affaire de famille transatlantique

Gingembre, citron, curcuma bio
 macis (fleur de muscade), sucre

Cachaça (40%) + Jus de corossol 
 + Sucre de canne +Citron vert.
Une caïpirinha africaine

Bissap (hibiscus) bio, sirop de cerise

Amarula (17%) + Liqueur de menthe  (21%)
Pour les supporters des Springboks

PINOTAGE ROSÉ - SEC - Afrique du sud

COROSSiNHA

Gnamakoudji

Vins africains

Bali
Boissons chaudes
Café Touba

KinkélibaSirops

Fritz Kola / Zero

Limonade
Tonic

Carola (eaux) 

Diabolo

Bleue / Verte / Rouge

Menthe / Mirabelle / Pastèque  /Litchi / Violette /
 Cerise / Citron   /  Vanille / Fruit de la passion

Softs & Eaux 

MTV  Nord  Africain

Moringa

Expresso*

Double expresso *

Café au lait *Chocolat chaud

Café poivré “ Made in Sénégal ” aux baies de Selim

Lait de vache / végétal

"Menthe Thé Vert" à la marocaine (petite théière)Thé noir au litchi, sucre (petite théière)

Au chocolat malté “ MILO ”. Lait animal / végétal

Tisane des savanes BIO. 
Goût boisé

Tisane de l'arbre "miracle" BIO.
 Goût proche du matcha

.......3 ,50 €

.......2,90 €

33 CL

30 CL

30 CL .......3 €

.......3 €50 CL

30 CL .......3 €
30 CL .......2,60 €

....... 3€

....... 2,20 €

......4,30 €

.... 3,50 €

.......4 €.......4 €

.......3 € .......3 €

Ginger Beer Old Jamaica 33 CL .......3,50 €
....3,50 €Malta Bière sans alcool sucrée 33 CL

30 CL

30 CL

23 CL

Co
ck

ta
ils

Ti’ PUNCH

TOUBARULA

Gin arrangé à la citronnelle  (37,5%) + Tonic
Un Ginto qui serait utile contre les moustiques...

Amarula (17%)  + Whisky (45%) +Café Touba
 froid  Lait + Sucre. Passe bien en déssert 

Allongé *

*Café  torréfié  par  MOKXA  à  Strasbourg

.......4 €

....... 2,40 €

Bières 
METEOR PILS

PICON BIÈRE

PANACHÉ

CREOLE SHANDY
3 € /    5,90 €

50 CL25 CL

3,70 € /    7,20 €
Pils + Limonade

3 € /   5,90 €
Pils + Ginger Beer

3,20 €   /   6,10 €

8 € 5 €

8 €8 €

10 € 5 €

PINOTAGE  - Léger et fruité  -   Afrique du sud

Rouge GLENELLY GLASS

VERRE  12 CL DEMI  50 CL BOUTEILLE   75 CL

4,70 € 19 € 28 €

4,30 € 17 € 26 €

3,90 € 16 € 24 €Blanc MAN FAMILY WINE
VERRE  12 CL DEMI  50 CL BOUTEILLE   75 CL

KADETTE 2,80 € 10 € 17€Rosé

“Sparkling wine” Methode Cap Classique de Franschhoek, Afrique du sud

6,50 € - 37 €

ANTI  PALU  D’EXPAT COUSiNE JACKiE

AFRICAN BEER DU MOMENT
SHOOTER !

MAN FAMILY WINE
Vin d’ananas traditionnel du  Ghatogbé (Ghana, Togo, Bénin) 

Adoyo 3,40 € 13,50 € 19 €MAISON DALLA

Dragon de Madagascar 

 5 €33 CL

Chéries des
 îles Kirch

Tamanelle
Pulpe de tamarin bio, cannelle 

23 CL

SODABI PUNCH 18 €

Pour “Bissap Martini”  Martini rosso (14,5%) 
+ Infusion de bissap + Sirop de cerise + Menthe

BITINI 8 €

Verveine
Infusion de verveine marocaine.
Goût citronné

.......3 €

Rouge

Eau de coco .......3,80 €33 CL4 €

4 €

4 €

4 €
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